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PARA EMPEZAR.

10 START.

Marinera de Engsaladilla Rusa con Anchoa y Pimiento del Piquillo 12,00€
RUSSIAN SALAD WITH ANCHOVY AND PIQUILLO PEPPER

Jamon de Reserva al Corte 10.00€
CUT RESERVE HAM

Jamadn ibérico al Corte 19.50€
IBERIAN HAM CUT

Seleccion Gourmet de Quesos con Confitura de Ardandanos y Nuecee 14,00€
GOURMET SELECTION OF CHEESES WITH CRANBERRY AND WALNUT JAM

Queso Frito con Dulce de Tomate 8.50€
FRIED CHEESE WITH SWEET TOMATO

Queco a la Plancha con Confitura de Tomate 9.00€
GRILLED CHEESE WITH TOMATO JAM

Cazuelita de Provolone Fundido al Josper 12,00€
MELTED PROVOLONE CASSEROLE WITH JOSPER

Huevos Rotos con Jamdn y Pimientos del Padron 12.00€
SCRAMBLED EGGS WITH HAM AND PADRON PEPPERS

Bandidos de Pollo con Salea de Chili Dulce 12.00€
CHICKEN BANDITS WITH SWEET CHILI SAUCE

Croquetas Caseras de Jamon Ibérico 12U. 9.60€
HOMEMADE IBERIAN HAM CROQUETTES

Croquetas Cageras de Gamba Roja 12U. 10,80€
HOMEMADE RED SHRIMP CROQUETTES

Flor de Alcachofa Confitada a Baja Temperatura con Jamon Ibérico 16.90€
ARTICHOKE FLOWER CONFIT AT LOW TEMPERATURE WITH [BERIAN HAM

Alcachofae Confitadae con Reduccion de Pedro Ximénez con Foie18,50€
CANDIED ARTICHOKES WITH PEDRO XIMENEZ REDUCTION WITH FOIE

Berenjenas en Tempura con Miel de Cana y Crujiente de Jamon 12,00€
TEMPURA EGGPLANTS WITH CANE HONEY AND CRISPY HAM

Calamar Nacional a la Plancha Acompafado de Sal¢a Verde 23,00€
GRILLED NATIONAL SQUID ACCOMPANIED BY GREEN SAUCE

Calamares a |a Romana 13,00€
FRIED CALAMARI

Sepia a la Plancha con Salsa Verde 16,00€
GRILLED CUTTLEFISH WITH GREEN SAUC

Pulpo al horno 22,00€
BAKED OCTOPUS

Pulpo a la Braca 23,00€
GRILLED OCTOPUS

Almejas a la Marinera 14,00€
BATTERED CLAMS

Colitas de Gambon al Ajillo 14,00€
PRAWN TAILS WITH GARLIC

Qalteado de Frutoe del Mar (Calamar, Atun, Gambita) con Tomatito

Dechidratado Y Ajetes Tiernoe 17,00 €
SAUTEED SEAFOOD (SQUID, TUNA, SHRIMP) WITH DEHYDRATED

TOMATILLO AND YOUNG GARLIC
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ENSALADAS..

SALADS..

Encalada Mediterranea 8 €
MEDITERRANEAN SALAD

Encalada Crujiente con Parmesano 14,50 €
CRUNCHY PARMESAN SALAD

Encalada de Pollo con Salea de Alcaparras, Anchoa y Rulo de Cabra 13 €
CHICKEN SALAD WITH CAPER SAUCE, ANCHOVY AND GOAT LOG

Encalada de Ahumadog 11 €
SMOKED SALAD

Encalada Especial de Tomate y Burrata 12 €
SPECIAL SALAD OF TOMATO AND BURRATA CHESSE

Engalada de Ventresca de Atun y Aceitunag al Hinojo 11 €
TUNA BELLY SALAD AND OLIVES WITH FENNEL

Tomate Trinchado con Capelldn Asado al Josper 13 €
CARVED TOMATO WITH ROASTED POOR COD

MARTSCOS.

SEAFOODS.
Gamba Roja a la Plancha §/M
GRILLED RED SHRIMP A/M

Quisquilla Cocida S/M
COOKED SHRIMP A/M

Gamba Blanca Cocida o a la Plancha S/M
COOKED OR GRILLED WHITE PRAWN A/M
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SPECTALIDADES EN ARROCES.

SPECTALTIES TN RICE.

Arroz a Banda 14,00¢€
"A BANDA" PAELLA

Arroz del Senyoret 12,50€
"SENYORET" PAELLA

Arroz de Marigsco 13,50€
SEAFOOD PAELLA

Arroz Negro con Tropezones 12,00€
SQUID INK RICE WITH SEAFOOD

Arroz de Gamba Roja y Atdn 14.,50¢€
RED PRAWN AND TUNA PAELLA

Arroz de Bogavante S/M
LOBSTER PAELLA

Arroz de Secreto Ibérico con Ajetes Tiernos al Carbon 12,50€
PAELLA OF "SECRET CUT HIDDEN" WITH YOUNG GARLIC

Arroz de Conejo, Pota y Caracoles 11,25¢€
RABBIT, SQUID AND SNAILS PAELLA

Arroz con Pollo y Garbanzos 11,00€
CHICKEN AND CHICKPEAS PAELLA

Arroz de Verduras 12,00€
VEGETABLES PAELLA



Arroz con Costra 13,50€
CRUST PAELLA

Arroz con Cebolla y Bacalao 13,00€
ONION AND COD PAELLA

Fideua de Pescado y Marisco 12.50€
SPECIAL NOODLES WITH FISH AND SEAFOOD

NUESTRAS CARNES.

OUR MEATS..

Chuleton de Vaca al Josper 1Kg Aprox. S/M
T-BONE STEAK

Entrecot Nacional de Lomo Alto 18,00 €
LOMO ALTO NATIONAL ENTRECOTE

Solomillo de Ternera de Afojo a la Brasa 21 €
GRILLED ANOJO BEEF TENDERLOIN

Solomillo de Ternera de Afojo al Foie con Reduccion de PX 28 €
ANOJO VEAL SIRLOIN WITH FOIE WITH REDUCTION

Solomillo Ibérico Salteado con Ajetes y Tomate Deshidratado 14.50€
SAUTEED [IBERIAN SIRLOIN WITH YOUNG GARLIC AND SUNDRIED TOMATO

Chuletas de Cordero Sequrefio a la Brasa 16,90 €
GRILLED LAMB CHOPS

Contramuslo de Pollo a |a Brasa 10,90 €
GRILLED CHICKEN THIGH

Pechuga de Pollo a |a Brasa 10.90 €
GRILLED CHICKEN BREAST

Hamburguesa de Buey con Cebolla Caramelizada 14.00 €
BEEF BURGER WITH CARAMELIZED ONION
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NUESTROS PESCADOS.

TTSH MENU.

Dorada a la Espalda 16,00€
GRILLED GILTHEAD BREAM

Lubina a la Espalda 16.00€
SEA BASS IN SAUCE

Dorada a la Sal de 450qr a 600gr 18,00€
SALTED BREAM

Lubina a la Sal de 450qgr a 600gr 18,00€
SALTED SEA BASS

Rodaballo a la Plancha 16,95€
GRILLED TURBOT

Rodaballo a la Parmes¢ana Fundido al Carbon 18,00€
TURBOT WITH PARMIGIANA FUSED ON CHARCOAL

Merluza de Pincho a la Plancha 16,00€
GRILLED HAKE ON SKEWER

Merluza de Pincho a la Andaluza 16,50€
ANDALUSIAN PINCHO HAKE

Suprema de Salmdn a la Plancha 16,90€
GRILLED SALMON



OPCIONES VEGETARTANAS. oty 4

Hamburguecas de Vegetalee con ¢u Guarnicion 9,50€ 4% Y
BURGUER OF VEGETABLES WITH SIDE DISH r

Encalada de Frutos Secog 10,90€
NUTS SALAD

Nuggets de Fécula de Guisantes (5U.) 6,70¢€
PEAS STARCHY NUGGETS

Parrillada de Verduras 10,90€
GRILLED VEGETABLES

Verduritas en Tempura 9,90€
TEMPURA VEGETABLES

Encalada de Frutae de Temporada 10,50€
SEASON FRUIT SALAD

Macarrones con Taquitos de Verduritas Salteadas con Soja 11€
MACARONIWITH TAQUITOS OF SAUTEED VEGETABLES WITH SOYBEANS

Lacitos Vegetales con Sofrito de Tomate y Surtido de Setas 11,00€
VEGETABLES WITH TOMATO SOFRITO AND MUSHROOM ASSORTMENT

Berenjena en Tempura con Sésamo Negro y Miel de Cafia 10,90€
EGGPLANT IN TEMPURA WITH BLACK SESAME AND CANE HONEY

Arroz de Verdura (Min.2 Racioneg) 12,00€
PAELLA OF VEGETABLES
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UPCTONES SIN GLUTEN.

Bollito de Pan Sin Gluten 2,00€
GLUTEN FREE BREAD ROLL

Parrillada de Verduras 10,90€
GRILLED VEGETABLES

Quesgo Fresco a la Plancha 9.00€
FRESH GRILLED CHEESE

Encalada Mediterranea 8,00€
MEDITERRANEAN SALAD

Revuelto de Verduras 8,00€
VEGETABLES SCRAMBLED

Arroz a Banda 11,00€
RICE COOKED IN FISH BROTH

Arroz con Conejo 11,25€
RABBIT PAELLA

Arroz de Verdurag 12,00€
VEGETABLES PAELLA



PARALO QU

TOR THELITTLE

Pacta a la Bolofieca 8,00€
PASTA BOLOGNESE

Paella de Pechuga de Pollo 10.50¢€
CHICKEN BREAST PAELLA

Hamburguesa con Fingers de Pollo y Patatas Fritas 7.50¢€
BURGUER WITH CHICKEN FINGER AND FRIES

PARALOS GOLOS
TR THE EDURMAND

Brownie de Chocolate con Nueces y Chocolate Caliente 4,50¢€
BROWNIE WITH NUTS AND HOT CHOCOLATE

Profiteroles con Chocolate Caliente y Helado de Vainilla 4,50€
PROFITEROLS WITH HOT CHOCOLATE AND VANILLA ICE CREAM

Gofre con Helado de Mantecado Bafiado de chocolate Caliente 6,00€
WAFFLE WITH MANTECADO ICE CREAM AND HOT CHOCOLATE

Coulant de Chocolate con Helado de Turron 4,95€
CHOCOLATE COULANT WITH NOUGAT ICE CREAM

Flan de Huevo 4,50€
EGG PUDDING

Pudding de Horchata y Cebada 4,50€
HORCHATA AND BARLEY PUDDING

Helado de Turron 3,70€
NOUGAT PUDDIM

Helado de Vainilla 3,560€
VAINILLA ICE CREAM

Helado de Chocolate 3,560€
CHOCOLATE ICE CREAM

Helado de Chocolate y Vainilla 3,50€
CHOCOLATE AND VANILLA ICE CREAM




